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REGULAMENTO

ARTIGO | - ORGANIZACAO EAMBITO DO CONCURSO
O concurso é organizado pela Associacdo Asociacion Vinduero-Vindouro
NIF:G37471869
Plaza Egido, s/n
37173 Trabanca (Salamanca)

O Concurso esta aberto a participacdo de todos os vinhos de Espanha e de Portugal, engarrafados
erotulados que cumpram as condicBes estabelecidas no presente regulamento

O concurso e a prova dos vinhos realizar-se-do nos dias 1 e 2 de agosto de 2024

O Concurso Prémios Vinduero-Vindouro 2024 serd realizado com o alto patrocinio da Organizacao
Internacional da Vinha e do Vinho (OIV).

ARTIGO Il - OBJETIVOS

O concurso de vinhos Prémios Vinduero-Vindouro tem como objetivos:

e Dar a conhecer aos consumidores os melhores vinhos produzidos nas diversas figuras de
qualidade portuguesas e espanholas: Denominac¢des de Origem Protegidas-DOP- (incluidos os
vinhos DO, DOC, Vinhos de Qualidade com Indicacdo Geografica e Vinhos de pago), Indicagdes
Geograficas Protegidas IGP-(vinos de la tierra, vinhos regionais), bem como Vinhos Varietais (vinhos
sem DOP ou IGP, com direito a participar indicando a variedade de uva do vinho e colheita).

e Estimularaproducdodevinho de qualidade.
¢ Omelhoramento técnico e comercial dos vinhos participantes.

e Aproveitar as sinergias para auxiliar a promogcdo dos vinhos participantes em diversos canais
anivel nacional einternacional.

e Contribuir para a expansdo da cultura do vinho no geral, bem como para o consumo
moderado como fator de convivio.

e Desenvolver atividades de promog¢do dos vinhos premiados no concurso.
Pagina 1 de 12
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ARTIGO 11 - INSCRICAO E RECECAO DE AMOSTRAS

Cada participante deverda preencher o respetivo formuldrio de inscricdo em
www.inscripciones.premiosvinduero.com. Na inscricdo devem figurar os dados de referéncia da
adega/produtor e de cada um dos vinhos participantes. A categoria do produto (tipo de vinho) sera
aplicadasegundo o descrito no Anexo Il

O formuldrio de inscricdo deve ser preenchido online. As instrucdes de preenchimento
encontram-se no Anexo | do presente regulamento.

Cada produtor deverd enviar 4 garrafas de 0,75 litros, por cada tipo de vinho inscrito.
Excecionalmente, e com o consentimento da organizacdo, poder-se-do apresentar garrafas no
formato de 0,5 litros, exclusivamente para vinhos generosos. Nestes casos deverdo ser enviadas 6
garrafas de 0,5 litros, ou menores. As amostras devem ser remitidas com o rétulo completo,
devidamente acondicionadas e seladas, devendo chegar ao destino com os selos intactos.

Para uma melhor gestdo dos seus envios podera utilizar a folha de expedicdo que se encontra no
Anexo IV e na pagina web www.premiosvinduero.com, preenchendo apenas a informacao referente
adirecdo de destino e aos dados do remitente.

No envio das amostras deve figurar no remitente do pacote o nome do produtor tal como consta
nafichadeinscricdo dos Prémios Vinduero-Vindouro.

O envio de amostras para o concurso, com portes pagos, deverd ser feito para o seguinte
endereco:

PREMIOS VINDUERO-VINDOURO ASOCIACION VINDOURO
Restaurante La Retofiera de Arribes Edificio da Escola Primdria

Avda. Parque Natural, N2 20 Largo Santo Cristo- Bemposta
37173 Trabanca (Salamanca) Espafia 5200-029 Mogadouro (Portugal)

Os Prémios Vinduero-Vindouro estabelecem acordos de colaboracdo com os Conselhos
Reguladores de Denominacdes de Origem, que se comprometem a receber nas suas instalacGes as
amostras de vinho participantes no concurso. Desta forma a organizacdo do Concurso pode fazer a
recolha conjunta das mesmas. Consulte-nos para conhecer a disponibilidade da sua Denominacdo
de Origem. A data-limite para o deposito de amostras nasinstalacdes dos Conselhos reguladores sera
dial9dejulhode 2024, atéas 13 horas.

O prazo para a rececdo de amostras nas nossas instalagdes terminara no dia 24 de julho de 2024,
quinta-feira, as 18h00. Todas aquelas que se apresentem em datas posteriores ndo terdo o direito de
participar neste concurso. De modo que a organizacdo do evento seja levada a cabo em
conformidade, somos obrigados a ser rigorosos com a data de chegada das amostras, pelo que
pedimos a compreensdo de todos os produtores para que as mesmas sejam enviadas com a
antecedéncia necessaria.
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ARTIGO IV - TAXA DE INSCRICAO

A taxa de inscricdo tem carater geral de 95 euros por cada amostra de vinho, e entenda-se cada
amostra como 4 garrafas de uma mesma referéncia (ou 6 garrafas de 0,5 litros ou menos).

O pagamento dataxa deinscricdo sera efetuado mediante:
1) Transferénciabancaria
ASOCIACION VINDUERO-VINDOURO
Transferénciarealizada de Espanha:
BANCO SANTANDER, I.B.A.N: ES880049 18434522 10259541
Transferénciarealizada de Portugal:
CAIXA GERALDE DEPOSITOS, I.B.A.N: PT500035 047700018552 830 65
2) Cartdo bancario
3) Pay Pal

Em qualquer um dos casos, o conceito da transferéncia deve conter o nome do produtor ou o NIF,
talcomoinscrito naficha deinscricdo.

Ndo se efetuard o reembolso da taxa de inscricdo das amostras que ndo cheguem ao seu destino
devido a quebra ou extravio. Os produtores tém o direito de desistir da participagdo do concurso num
prazo de 14 dias naturais a partir do dia seguinte ao da formalizacdo da inscricdo, sem nenhuma
justificacdo ou penalizacdo. Para exercer esse direito o usuario notificard a sua decisdo a organizacao
através do email info@premiosvinduero.com no prazo anteriormente referido. A organizagdo
confirmara a sua correta rececao e procedera a devolu¢do do montante no prazo de 14 dias naturais
a partir da data em que informe desta decisdo, utilizando para o reembolso o mesmo método
utilizado no pagamento. Em qualquer caso, ndo haverad penalizagdes por nenhum gasto como
consequéncia de reembolso, exceto quando haja comissdo para realizar uma transferéncia a seu
favor, comissdo que sera descontada do montante final a devolver.

Findo o prazo legal de desisténcia, o usudrio ndo podera solicitar o cancelamento dainscricdo.

ARTIGO V - DESIGNACAO E FUNCOES DO PRESIDENTE DO CONCURSO

200-029 Bemposta (Mogadouro) PORTUGAL / Tfno. + 351 279 094 217

+1.A organizac3o designa como Presidente do Concurso o Sr. José Luis Pascual Criado, presidente da
Associacdo Vinduero-Vindouro

Salamanca& ESPANA/ Tfno. +34 923 141 409

anto Cristo

(

2. As funcdes do Presidente do concurso serdo garantir a conformidade do presente regulamento,
assegurar o perfeito desenvolvimento da preparacdo e analise sensorial das amostras e comunicagado
dos resultados. Para tal, contard com a ajuda da equipa técnica organizadora do Concurso
Internacional Prémios Vinduero-Vindouro

gido, s/n - 37173 Trabanca

Edificio da Escola Priméaria Largo S

3. S3o funcdes do presidente do Concurso verificar o controlo e a apresentacdo de amostras, o que
obrigaa:

- ©2024, Asociacion Vinduero-Vindouro / info@premiosvinduero.com / www.premiosvinduero.com

Plaza E

[
"‘ A

e Receber as amostras e documentos que as acompanham. Se for o caso, rejeitar as amostras que
ndocumpram este regulamento.
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e Registarasamostras aceites, atribuindo-lhes um nimero de entrada, com o qual participara
No concurso.

e Classificar as amostras de vinhos nas categorias indicadas, a partir dos dados fornecidos
pelos depositarios dasamostras.

e Conservar as amostras de vinhos em condicGes ambientais adequadas, para que os vinhos
estejam em perfeito estado durante a realizacdo das provas.

e Manter o absoluto anonimato das amostras. Para isso, as garrafas serdo apresentadas de
modo que a sua forma seja disfarcada, impedindo a identificagcdo dos dados de rotulagem. Os
selos originais e as capsulas ndo serdo apresentados aos provadores do juri para impedir a
identificagdo das amostras. Serd apenas apresentado um numero de identificacdo cuja
nomenclatura sera custodiada pelo diretor das sessGes de andlise sensorial ou prova.

e Zelar pelo desenvolvimento da prova em boas condi¢cdes ergondmicas e siléncio, sem
comentarios ou declaragdes entre os provadores do juri que influenciem a pontuacdo de cada
amostra.

e \Verificaro correto preenchimento das fichas de prova para cada uma das amostras de vinho.

4. Poderd trocar as garrafas de vinho defeituosas (cujos defeitos estejam perfeitamente
regulados), a pedido do presidente do Comité e de dois ou mais membros do juri, solicitando
uma nova garrafa para exame.

5. Nem o presidente do Concurso, nem os outros membros da organizagdo terdo direito a participar
naanalise sensorial ou na prova dos Vinhos.

ARTIGO VI - DESIGNACAO DOS PROVADORES QUE COMPOEM O JURI

1. O presidente do concurso decide o nimero de jurados, que é determinado em funcdo das
amostras inscritas e das categorias dos vinhos. O juri serd composto por profissionais com
experiéncia comprovada em andlise sensorial de vinhos, nomeados pelo Presidente do concurso.
Tanto quanto possivel, o juri serd equitativamente formado por provadores de Espanha e Portugal,
por sua vez, provenientes de diferentes zonas repartidas e representativas de ambos os paises e
incorporando profissionais de outros paises, como tem vindo a ser habitual nos ultimos anos, ficando
a sua nomeacdo a critério do presidente, mas sempre procurando que provenham de mercados
emergentes a nivel internacional. Cada grupo de provadores contard com um minimo de 7
elementos, dos quais serdo, pelo menos, trés homens e trés senhoras.

2. Para destacar a importancia que as mulheres tém e merecem, como profissionais do setor
vitivinicola e como consumidoras de vinho, realizar-se-a também a V/ Edicdo em Feminino Isabel
Mijares na qual as senhoras integrantes do juri representardo 50% do Comité de Prova e outorgarao
os correspondentes galarddes Em feminino atodos os vinhos que igualem ou superem os 90 pontos.

3. O presidente do concurso deve garantir que cada um dos membros do juri cumpra o presente
regulamento.

4. Os nomes dos membros integrantes do painel de jurados serdo tornados publicos com
antecedéncia a realizacdo do concurso.
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ARTIGO VII-  ORDEM DE APRESENTACAO DAS AMOSTRAS
NAS SESSOES DE PROVA

1. A andlise sensorial dos vinhos concorrentes realizar-se-d por sorteio no inicio do concurso,
comecando a prova cega pela categoria de vinho sorteado, continuando posteriormente de acordo
com a seguinte ordem: vinhos brancos, vinhos rosés, vinhos tintos, vinhos licorosos e doces e
vermutes.

2. As categorias serdo as definidas pelas Normas da OIV para os concursos internacionais de vinhos,
e como tal, admitem-se as seguintes categorias de vinhos com as suas correspondentes
subcategorias: Brancos, Rosés, Tintos, Doces e licorosos, e Vermutes.

3. Dentro das categorias indicadas, os vinhos secos serdo provados antes dos semi-secos e dos
doces, e os vinhos jovens antes dos envelhecidos. Os vinhos envelhecidos em madeira serdao
agrupados no momento da prova, segundo o seu tempo de envelhecimento (vinhos com
envelhecimento em madeira inferior a 6 meses, vinhos com envelhecimento em madeira de 6 a 14
meses, e vinhos com envelhecimento em madeira superior a 14 meses).

4. Os lotes de prova serdo compostos 0 mais homogeneamente possivel, agrupando os vinhos por
variedade, origem ou similar técnica de elaboracao.

S. Cadavinho serd apresentado aos membros do juri garantindo o anonimato da marca e da origem
dovinho, oferecendo ainformacdo do tipo de vinho, ano de colheita, e uvas com o qual foi produzido.

ARTIGO VIII - NORMAS DE FUNCIONAMENTO DO JURI

1. Noinicio de cada sess3o serd realizada uma “autocalibragem” dojuri com a prova de uma amostra
teste da categoria a provar. Serd encontrada a média, a mediana e o desvio-padrdo, para que os
provadores que tenham atribuido o maximo e o minimo de pontuacdo justifiqguem a sua avaliacdo
perante os restantes membros do juri e cada provador tenda a convergir com o critério do grupo.

2. Cada membro do juri deve preencher a ficha de prova relativa a amostra apresentada, indicando
objetivamente a sua avaliacdo.

3. Opresidente do Comité de Prova podera reunir o juri para uma ou mais sessdes informativas e de
prova conjunta, comentando ou confrontando opinides, a fim de reduzir a dispersdo das avaliagdes
ou outros problemas encontrados.

4. Em todas as categorias serd realizada pelo menos uma repeticio da prova de um vinho. Serdo
executas as repeticSes necessdrias para garantir que seja feita pelo menos uma por cada mesa de
prova ao longo de todo o concurso. Estas repeticdes servirdo para garantir o critério e rigor dos
provadores. Ndo se proporcionara nenhum dado ou informacdo aos membros do juri que lhes
permita saber quando arepeticdoird ocorrer.

5. Serdentregue ao Presidente doJuri uma lista recapitulativa das amostras com a vota¢do média do
JUri para sua verificacdo e assinatura. No final de cada sessdo, serd disponibilizada a todos os
membros do juri uma lista recapitulativa com o nimero, origem geografica e as castas das amostras
provadasem cada grupo.

6. Todos os dados serdo verificados e processados informaticamente antes da publicacdo dos
resultados, eliminando os valores extremos, que se desviem do intervalo tipico e distorcam a média.
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ARTIGO [X - FICHA DE PROVA

Para a avaliacdo dos vinhos apresentados a concurso sera utilizada a ficha de 100 pontos da
Organizagdo Internacional da Vinha e do Vinho (OIV) e observadas as suas normas de execugdo
Anexo lll.

ARTIGO X - TEMPERATURA DA PROVA

1. Como norma geral, os vinhos conservar-se-30 previamente as seguintes temperaturas
aproximadas:

e Vinhosbrancoserosés: 10-129C.

e Vinhostintos: 15-189C.

e Vinhosespumantes: 8-109C.

e Vinhos naturalmente doces, vinhos de hielo, vinhos licorosos e generosos: 10-142C

e Vermutes: Brancos 6-82Ce Tintos: 8-109C

2. Os membros do juri devem exigir a modificacdo das condi¢des de armazenamento dos vinhos
previamente a sua prova, no caso de ndo serem as adequadas para a sua analise sensorial.

ARTIGO XI - DISTINCOES E ACREDITACOES

1. Onumero de distingdes atribuidas cumpre com o previsto nos termos da legislagdo em vigor para
concursos internacionais, ou seja, ndo excederd 30% do nimero de amostras inscritas no concurso.

2. Podero ser atribuidos, dentro de cada uma das categorias do Concurso, as seguintes distincdes,
que serdo tornadas publicas com arespetiva pontuacao:

e GRANDE ARRIBE DE OURO: Um prémio Unico para o melhor vinho em cada subcategoria,
para ovinho com a pontuacdo mais elevada, sempre superior a 94 pontos.

e« GRANDE ARRIBE DE OURO EM FEMININO “ISABEL MIJARES”: Um prémio Unico para o
melhor vinho em cada subcategoria, para o vinho que tenha obtido a pontuacdo mais elevada,
sempre superior a 94 pontos nas votacdes das senhoras juradas.

e ARRIBE DE OURO: Todos os vinhos de cada categoria com pelo menos 90 pontos.

e ARRIBE DE OURO EM FEMININO “ISABEL MIJARES”: Todos os vinhos de cada categoria com
pelo menos 90 pontos, tendo em conta unicamente a votacdo das senhoras integrantes do
comité de prova.

e ARRIBE DE PRATA: A todos os vinhos de cada categoria que ndo excedam o corte
estabelecido pela obrigacdo de ndo superar 30% de vinhos premiados e sempre que tenham
obtido mais de 85 pontos e menos de 90 pontos.

« PREMIO ESPECIAL ARRIBE 2024 DE DESIGN E IMAGEM CORPORATIVA: Nesta Ultima
categoria, participardo todos os vinhos apresentados. Para a atribuicdo deste prémio, uma vez
terminado o concurso, serd avaliado o design da garrafa e do rétulo.
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e ARRIBE DE PLATINA: AMelhor Denominacdo de Origem/ Indicacdo Geografica Protegidaem
cada categoria, para todas as que obtenham a média de pontos mais elevada resultante da
soma datotalidade de pontos dos vinhos da DO, apresentados a concurso nessa categoria.

e GRANDE ARRIBE DE PLATINA: A Denominagdo de Origem / Indicacdo Geografica Protegida
gue mais Arribes de Platina obtenha na edicdo, e apenas no caso de que uma DO ou IGP
obtenha o Galarddo em pelo menos 3 categorias diferentes no mesmo ano.

e GRANDE PREMIO PASCUAL HERRERA: Esta distincdo pretende homenagear a memoria de
Pascual Herrera. Grande endlogo, impulsionador e alma deste Concurso Internacional de
Vinhos. Os Prémios VinDuero-VinDouro entregardo anualmente o Prémio Pascual Herrera, ao
vinho de novo langamento que obtenha a melhor pontuacdo do juri do concurso nessa edicdo.
Serd um prémio Unico independentemente da categoria em que seinsira e sempre e quando no
ato da inscricdo o produtor assinale o feito diferenciador de primeira colheita produzida desse
vinho.

As marcas premiadas terdo direito a exibir nas garrafas e no seu material publicitério o selo do
Prémios Vinduero-Vindouro e do Prémio em feminino Isabel Mijares recebido, bem como as
correspondentes medalhas, seguindo sempre a Normativa de Utilizacdo de Medalhas Prémios
VINDUERO-VINDOURO publicada em www.premiosvinduero.com

Os produtores que vejam os seus vinhos premiados, comprometem-se a enviar uma caixa com 2
amostras do vinho premiado a organizacdo, Associacdao VINDUERO-VINDOURO, com os portes
pagos, para que sejam usadas na cerimonia de entrega de prémios (Outubro - Novembro) e na
promocdo dos prémios, tendo em conta que se realizam a¢des promocionais em diferentes cidades
de Portugal e Espanha, bem como a¢gdes com meios de comunicacdo. Também se comprometem a
enviar outros materiais complementares que lhes sejam solicitados para a prova, reportagem,
difusdo e celebracdo da entrega de prémios, a ser realizada noutro ato previamente notificado a
todos os participantes.

3. Osvinhos premiadosserdo conhecidosa9 de agosto de 2024.
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ANEXO |
RESUMO DAS INSTRUCOES DE INSCRICAO

INSCRICAO

Entrarem http://inscripciones.premiosvinduero.com
Realizar o registo e introduzir os dados do produtor e de cada um dos vinhos participantes.
Deve anexar:

Fichatécnica dovinho.

Imagem do rétulo do vinho ou da garrafa vestida com o rétulo

Ficha de andlise laboratorial ou certificado do enélogo

PRECO E MODO DE PAGAMENTO

eAtaxadeinscricdoserade 95 € por cadaamostra apresentada.

O pagamento das taxas de inscrigdo sera realizado através de:

e Transferéncia realizada de Espanha: BANCO SANTANDER, I.B.A.N:
ES88 0049 1843 4522 1025 9541
e Transferéncia realizada de Portugal: CAIXA GERAL DE DEPOSITOS, I.B.A.N:

T50 0035 0477 00018552 830 65
e Cartdobancario
e PayPal

Como conceito da transferéncia deve figurar Prémios Vinduero-Vindouro o nome do produtor
participante ou NIF.

Uma vez realizado o pagamento, enviar o comprovativo para info@premiosvinduero.com

ENVIO DAS GARRAFAS DE VINHO

Por cada amostra de vinho, o participante deverd enviar 4 garrafas de 0,75 litros (ou 6 garrafas de 0,50
litros), devidamente rotuladas e seladas para:

PREMIOS VINDUERO-VINDOURO ASSOCIACAO VINDOURO
Restaurante La Retofiera de Arribes Edificio da Escola Primaria

Avda. Parque Natural, N2 20 Largo Santo Cristo- Bemposta
37173 Trabanca (Salamanca) Espafia 5200-029 Mogadouro (Portugal)

200-029 Bemposta (Mogadouro) PORTUGAL / Tfno. + 351 279 094 217

Solicitamos que, ao enviar as amostras cologue no remetente o nome do produtor, tal como consta na
ficha deinscricdo nos Prémios Vinduero-Vindouro.

As amostras devem ser enviadas com as despesas de transporte, entrega ao domicilio e taxas aduaneiras
devidamente pagas.

Salamanca) ESPANA / Tfno. +34 923 141 409

(

gido, s/n - 37173 Trabanca
Edificio da Escola Priméaria Largo Santo Cristo

A DATA LIMITE PARA INSCRICAO E RECECAO DE AMOSTRAS E QUARTA-FEIRA 24 DE JULHO DE 2024,
pelas 18h00.

- ©2024, Asociacion Vinduero-Vindouro / info@premiosvinduero.com / www.premiosvinduero.com

§ INFORMAQC) SOBRE A INSCRI(;]\O E AMOSTRAS
Para qualquer questdo ou esclarecimento:
ESPANHA PORTUGAL
M2 Carmen Pacho Paulo Joana Carpinteiro
Email: info@premiosvinduero.com Email: portugal@premiosvinduero.com
Tel: (+34)923 141409 Tel.(+351)279094 217
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ANEXO 11
CLASSIFICACAO DOS VINHOS POR CATEGORIAS

As categorias estabelecidas para os vinhos em concurso sdo as seguintes:

Categorial: Vinhos Espumantes e Cavas
Categoriall: Vinhos Brancos
-Sem envelhecimento em madeira
-Comenvelhecimento em madeira
Categorialll: Vinhos rosés
Categoria lV: Vinhostintos
-Sem envelhecimento em madeira
-Com envelhecimento em madeira até 6 meses
-Com envelhecimento em madeira entre 7 e 14 meses
-Comenvelhecimento em madeira durante mais de 14 meses
Categoria V: Vinhos doces e vinhos licorosos
Categoria VI: Vermutes

Estaéaordem pela qual asamostras serdo apresentadas ao juri, tendo sempre em conta o ano de
colheita, bem como os aglicares e o tempo de estagio em madeira.

200-029 Bemposta (Mogadouro) PORTUGAL / Tfno. + 351 279 094 217

Salamancag ESPANA / Tfno. +34 923 141 409

(

gido, s/n - 37173 Trabanca
Edificio da Escola Priméaria Largo Santo Cristo
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ANEXO III-A
FICHA DE PROVA VINHOS ESPUMANTES

Ficha de Cata / Ficha de Prova / Tasting Evaluation Sheet

Nombre del Catador / Nome do Provador / Name of Jury

N° de Muestra Puntuacion Total
Amostra Pontuagao Total
Sample Total Score
2
. q 35 28
Categoria del Vino £73 3 B Observaciones
Categoria g s 2% Obsevacdes
Category i 2 § Remarks
(+) > ()
w Limpidez / Limpidity (15 |04 |o3|Og2|g1
< Z
4 Color / Aspecto
%’ﬁ Color / Appearance O 10|08 |06 |04 |02
o
<
Efervescencia / Efervescéncia /
Effervescence O 108 |06 |04 |02
Franqueza / Genuineness O 7 (06 |05 |04 |0 3
Cw
< Intensidad Positiva / Intensidade /
% 2 | Positive Intensity o7 |O6 |05 |04 |03
o
Calidad / Qualidade / Quality O 140 12({g 10|g 8 |[[Og 6
Franqueza / Genuineness O 7 (06 |05 |0 4 |Og 3
=
Intensidad Positiva / Intensidade /
(7}
O & | Positive Intensity Oo7|joe6 |05 |04 |03
2]
>
o '0_3 Persistencia Armoniosa /
8 Persisténcia / Persistence o7 |06 05|04 |03
Calidad / Qualidade / Quality O 14|00 12|Qg 10({Qg 8 |g 6
ARMONIA — APRECIACION GLOBAL
HARMONIA - APRECIAGAO GLOBAL O 12|10 Mo 1000 9 |O 8
HARMONY OVERALL JUDGEMENT
TOTAL
Firma / Assinatura / Signature
Catador Presidente del Jurado Presidente del Concurso
Provador Presidente do Juri Presidente do Concurso
Jury President of the Jury President of Wine Contest
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ANEXO III-B
FICHA DE PROVA VINHOS TRANQUILOS

Ficha de Cata / Ficha de Prova / Tasting Evaluation Sheet

Nombre del Catador / Nome do Provador / Name of Jury

N° de Muestra Puntuacion Total
Amostra Pontuagao Total
Sample Total Score
gy
= L0
Categoria del Vino £5 58 Observaciones
((::ategorla (%’3 g 2 Obsevacgoes
ategory o W gg Remarks
(+) > (-)
w
<% Limpidez / Limpidity (05 O 4 |o3|o2 ot
® <
> uw Color / Aspecto
[
% Color / Appearance O 10|08 |06 |04 |02
g Franqueza / Genuineness O 6 (0O5 ;o4 |03 |0 2
5 o
-z < Intensidad Positiva / Intensidade /
e £ % 2 | Positive Intensity o8 |07 |06 |04 02
g & Calidad / Qualidade / Quality 0O 16|00 14|00 12|Og 10| 8
HES
s 2s
§§§8’ Franqueza / Genuineness O6 [O5(O4 |03 |0 2
E 73
g ét% E Intensidad Positiva / Intensidade /
2 = (2}
- O & | Positive Intensity Os8 |07 |06 |04 |02
R 03
S =
S 8g o '0_3 Persistencia Armoniosa /
= ‘_éfé 8 Persisténcia / Persistence 08 |07 |06 |05 |04
L Calidad / Qualidade / Quality 0O 22|;g 19|00 16|00 130 10
g g
g T8 -
E Sa ARMONIA — APRECIACION GLOBAL
8 58 HARMONIA - APRECIAGAO GLOBAL O M"io 1010 9|08 |;O7
2 é,E HARMONY OVERALL JUDGEMENT
S &%
TOTAL
Firma / Assinatura / Signature
Catador Presidente del Jurado Presidente del Concurso
Provador Presidente do Juri Presidente do Concurso
Jury President of the Jury President of Wine Contest
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ANEXO [V

HOJA DE EXPEDICION
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